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Classic

Terrina di fois gras d'anatra | lombo di coniglio

Spuma di fagioli neri | gambero rosso marinato
crema di peperoni rossi

Raviolo fatto in casa | melanzane arrosto
ragu alla napoletana | fonduta al parmigiano

Variazione di anatra

Petto scottato | “Rocher”
Pure di carote | fondo bruno al porto | gel di ribes

Mousse al cioccolato e caffe | caramello salato
sablé al cioccolato

SBuon Natale!
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Vegetariano

Terrina di zucca | insalata di finferli | composta all’arancia

Spuma di fagioli neri | carciofo fritto
crema di peperoni rossi

Raviolo fatto in casa | melanzane arrosto
Coulis di pomodoro | fonduta al parmigiano | salsa al basilico

Porro alla Wellington
Duxelles di funghi | puré di porri | champignon | salsa alla panna acida

Mousse al cioccolato e caffe | caramello salato
sablé al cioccolato

SBuon N utale!



